
Primul Stradivarius la Timi[oara, 15 septembrie 1879

Luni, 15 septembrie 1879, Timi[oara g\zduia un concert simfonic care a intrat <n 
legend\. Protagoni[ti: violonistul Joseph JOACHIM (1831-1907) [i compozitorul 
Johannes BRAHMS (1833-1897). 
Interesul publicului timi[orean fa]\ de acest concert a fost at>t de neobi[nuit <nc>t 
toate biletele fuseser\ epuizate deja cu trei zile <nainte. Pu]in\ lume [tie c\, cu aceast\ 
ocazie, Joseph JOACHIM a c>ntat pe o vioar\ Stradivarius. Era pentru prima oar\ 
c>nd Timi[oara auzea sunetul deosebit al acestor viori. 
Copil precoce, Joachim a debutat <n concert la doar 7 ani [i jum\tate, fiind considerat 
<nc\ de atunci o minune vie. ^n timp, a devenit unul dintre cei mai (poate chiar cel 
mai!) importan]i violoni[ti ai celei de-a doua jum\t\]i a secolului al XIX-lea. ^n 
tinere]e, Joachim a c>ntat pe o vioar\ Guarneri del Ges pentru ca din deceniul [ase 
al sec. XIX s\ foloseasc\ un instrument Guadagnini realizat <n anul 1767. De[i Joseph 
JOACHIM a de]inut nu mai pu]in de 10 de viori Stradivarius <n timpul vie]ii sale, el 
este cel mai str>ns asociat cu cea realizat\ de celebrul lutier Antonio STRADIVARI 
(1644-1737) <n anul 1714 [i cunoscut\ drept Joachim, Ma. 
Pe aceast instrument a interpretat, la 1 ianuarie 1879, <n cadrul premierei din Leipzig, 
Concertul pentru vioar\ <n D major (Opus 77), scris special de prietenul s\u, Johannes 
BRAHMS, pentru el. Nou\ luni mai t>rziu, Joachim relua piesa la Timi[oara. ̂ n cadrul 
concertului sus]inut aici, caracterizat de presa local\ drept un deliciu artistic. 

Joachim a mai c>ntat: 
Sonata pentru vioar\ nr. 8 (Op. 30, Nr. 3) de Ludwig van BEETHOVEN,
Partita a II-a pentru vioar\ solo (Ciaccona) de Johann Sebastian BACH,
Adagioul din Concertul pentru vioara nr. 9 (Op. 55) de Louis (Ludwig) SPOHR.
Dup\ concert, oaspe]ii au fost cinsti]i cu discursuri, la care Joachim a r\spuns 
curtenitor, [i cu r>uri de [ampanie la restaurantul Korona <nainte de-a fi condu[i, <n 
miez de noapte, la gar\. 

Promisiunea de-a se re<ntoarce pentru un nou concert nu s-a mai concretizat vreodat\ 
...



1. Platou mix de mezeluri și brÂnzeturi maturate
Platou mix de mezeluri spaniole și brânzeturi maturate, cu miere de albine și fructe de sezon  

Affetati e formaggi plate of matured sausages and cheeses
Mix spanish sausages and sweeping cheeses, with honey and seasonal fruits

150g / 150 g / 100g     85 lei

2. Trio dip cu lipie libanezĂ
Salată de vinete orientală (cu tahin, iaurt, chimion, ceapă), hummus din 

fasole bătută (cu ceapă călită cu boia) și ajvar (zacuscă sârbească de ardei  gras)
Trio dip with lebanese pita

Baba Ganaush (eggplant salad with tahini, sour cream, cumin, onion), 
white bean hummus with sauteed onions and cold vegetebale stew 

with bell peppers and lebanese pita 
50g / 50g / 80 / 100g      40 lei

3. SalatĂ Caesar
Salată romană, piept de pui la grătar, crutoane și dressing de salată Caesar 

(anchois, muștar, ouă, ulei, capere, usturoi, Grana Padano)
Caesar Salad

Romaine lettuce, grilled chicken breast, croutons with Caesar sauce, Grana Padano
300 g      58 lei

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



4. Gustare rece din somon gravlax cu unt și pâine prajitĂ
Somonul se marinează cu gin, ienupăr, fenicul, ceapă verde, icre false de lime, 

unt și pâine neagră prăjită 
Cold entree gravlax salmon with butter and bread toast brown

Salmon marinated with gin, juniper, fennel spring onion, lime,
butter and brown bread toast 
100g / 60g /  80g    48 lei 

5. SalatĂ cu raȚĂ afumatĂ cu lemn de cireș
Mix salată, sfeclă roșie crudă, mere verzi, chips de măr, rață afumată și dressing de portocale, 

muștar, miere de albine, oțet de mere, ulei de măsline. Rața se marinează cu dulceață de cireșe 
amare, coniac, scortișoară, ienibahar, cuișoare, nucșoară și se afumă cu lemn de cireș

Smoked duck salad smoked with cherry wood
Salad with beetroot, green apples, marinated duck with apple and orange vinagrette, mustard, 
honey, olive oil, peper, salt. Duck meat is marinated with bitter chery, jam, cognac, cinnamon, 

allspice, cloves, nutmeg and smoked with cherry wood
300g      45 lei

6. SalatĂ caprese
Mozzarella, roșii, ulei de măsline, busuioc

Caprese salad
Mozzarella, tomatoes, olive oil, basil

200g      32 lei

7. Creier de porc În unt la capac cu focaccia
Creier de porc fiert cu ierburi aromate, tras în unt la tigaie și asezonat cu lămâie și pătrunjel 

Pork brains fried on butter with focaccia
Fried Porck brain simmerd with aromatic herbs on butter seasoned with lemon and parsley 

100g / 50g / 100g    33 lei

8. Platou cald: ruladă de porc, ceafă la grătar, 
frigărui de pui, cartofi prăjiȚi

Hot plate: Pork rool, grilled pork, chicken skewers and french fries
200g / 200g / 150g / 200    95 lei



9. SupĂ de vită cu tașcuȚe
Beef soup with tadpotes

350 ml     25 lei

10. SupĂ cremĂ de linte roȘie cu jumări de raȚă
Red lentil cream with duck cracklings

300 ml    30 lei

11. Ciorbă de legume
Vegetable soup
350 ml    25 lei

12. Ciorbă Țărănească de văcuȚă
Country beef soup

350 ml    30 lei

13. Penne arrabbiata
Paste proaspete, roșii, ardei iute, unt, Grana Padano

Penne all'arrabbiata
Fresh pasta, tomatoes, hot pepper, butter, Grana Padano

300g    38 lei

14. Penne QuatTro fORmaggi
Paste proaspete, smântână, Grana Padano, mozzarella, gorgonzola, camembert

Penne quattro formaggi
Fresh pasta, tomatoes, hot pepper, butter, Grana Padano

300g     45 lei

Paste / pasta

Supe - Ciorbe - Creme / Soup

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



15. Tagliatelle cu hribi și champignons
Paste prospete cu hribi, champignons, ceapă verde, usturoi, 

ierburi aromate, Grana Padano și smântână de gătit
Tagliatelle with mushrooms

Fresh pasta,  with porcini mushrooms and champignons mushrooms, 
spring onion, garlic, aromatic herbs Grana Padano and cooking cream

300g    45 lei

16. Tagliatelle a la carbonara
Paste proaspete, Pancetta, smântână, Grana Padano, ou

Tagliatelle a la carbonara
Fresh pasta, Pancetta, sour cream, Grana Padano, egg

300g    45 lei

17. Tagliatelle cu creveȚi și zucchini
Paste proaspete, creveți, dovlecel, roșii cherry, ulei de măsline

Tagliatelle with shrimps and zucchini
Fresh pasta, shrimps, zucchini, cherry tomatoes, olive oil

300g    62 lei

18. PĂstrĂv la cuptor cu ierburi aromate, crochete de mĂmĂligĂ 
cu roșii uscate și usturoi confiat

Oven baked herb flavoured troutand polenta sticks with dried 
tomatoes and roasted garlic

250g / 200g / 50g     47 lei

PeȘte / Fish

Fel principal / Main dishes



19. File de butterfish în crustă de roșii uscate și capere, 
cu cartofi la cuptor și roșii cherry

Butterfish fillet with dried tomatoes 
and capers crust, backed potatoes and cherry

200g / 200g / 60g    75 lei

20. Fritto misto
Calamari, creveți, caracatiță

Fritto misto
Squid, shrimp, octopus 

300g    80 lei

21. Șnițel de curcan
cu dulceață de portocale picantă Și cartofi zdrobiți cu praz

Șnițel din carne de curcan în firimituri de brezel servit cu dulceață de 
portocale cu chilly

Turkey schnitzel with pretzel breading 
served with orange jam with chilly and potatoes with leeks 

300g  / 200g / 50g      75 lei

22. RațĂ afumatĂ la cuptor cu piure de morcovi, 
cartofi violeți și dulceață de cireșe amare

Rața se marinează cu dulceață de cireșe amare, cogniac, scorțișoară, ienibahar, cuișoare, 
nucșoară, și afumată cu lemn de cireș se servește cu cartofi violeți și dulceață de cireșe amare.

Roasted smoked duck 
with carrot puree, purple potatoes and bitter chery jam

Marinated duck with bitter cherry jam, cognac, cinnamon, allspice, cloves
nutmeg, smoked with cherry wood served with purple potatoes puree and bitter cherry jam

200g / 200g / 50g    89 lei

Pui / Poultry dishes

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



25. ScaricicĂ de porc cu cartofi svăbești 
Și compot de caise

Pork ribs with swabian potatoes and apricot compote
300g / 200g / 70g     70 lei 

26. GulaȘ de porc cu focaccia
Pork goulash  with focaccia

350g / 100g     55 lei

27. Ciolan de porc fiert în bere cu varză murată călită
pork knuckle cooked in beer with sour cabbage

650g / 100g / 100g     91 lei

Porc / Pork

23. Tigaie picantĂ de pui
piept de pui, ardei colorat, peperoncino, pătrunjel, cimbrișor, 

ceapă verde, sos pomodori 
Spicy Chicken pan

chicken breast, colored peppers, chilli pepper, parsley, brotherwort, 
green onions, tomato sauce

300g   50 lei

24. Escalop de curcan 
cu sos alb de hribi și piure de cartofi

Turkey escalope with mushroom souce and mashed potatoes 
150g / 100g / 150g     73 lei



VitĂ / Beef

30. Wiener schnitzel cu cartofi prǎjiți, 
salatǍ mixtǍ Și compot de piersici

Wiener schnitzel 
with french fries and peach compote

250g / 200g / 50g     75 lei

31. Obrajori de vitĂ cu piure de cartofi cu 
trufe Și sos de cafea

Beef cheeks  with mashed potatoes, truffle and coffee sauce
300g / 200g / 60g     65 lei

32. Mușchi de vitĂ 
Beef fillet

250g    120 lei

33. Rasol de vitĂ cu legume Și sos de hrean
Beef with vegetables and horseradish sauce

180g / 200g / 30g    75 lei

28. RuladĂ de porc cu piure de cartofi și sos demi glace
Pork rool with mashed potatoes and demiglace sauce

200g / 200g     62 lei

29. Șniţel de porc cu cartofi zdrobiți și praz
Pork Schnitzel with roasted potatoes and leek

300g / 200g / 50g      49 lei

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



34. Burger Vegetarian cu Halloumi și cartofi pai
Chiflă de pâine, halloumi, roșii, castraveți, maioneză, muștar, ceapă roșie, cartofi prăjiți

Vegetarian burger with Halloumi Cheese and french fries
Burger bun, halloumi cheese, tomatos, cucumber, lettuce, mayonnaise, 

mustard, red onion, french fries
300g / 50g / 50g      45 lei

35. Pork Burger cu cartofi pai Și sos bbq
Chiflă pâine, carne de porc, sos bbq, muștar, roșii, brânză ceddar, 

ceapă roșie, maioneză, salată verde, castraveți murați și cartofi prăjiți
Pork Burger with french fries

Burger bun, ground pork, BBQ sauce, mustard, tomatoes, cheddar cheese, 
red onion, mayonnaise, lettuce, pickles, french fries

300g / 50g / 50g      47 lei

36. American Burger cu cartofi pai Și sos BBQ
Chiflă de pâine, carne de vită, sos BBQ, muștar, ketchup, brânză cheddar, roșii, 

castraveți murați și cartofi prăjiți
American Burger  bun with French fries and BBQ sauce

Burger bun, ground beef, BBQ sauce, mustard, tomatoes, lettuce, pickels, cheddar cheese, 
red onion, mayonnaise and french fries

300g / 50g / 50g      48 lei

Burger



Deserturi / Desserts

37. Sacher Tort 
Blat de tort (făină, unt, ouă, zahăr, ciocolată), dulceață de caise și glazura de ciocolată, frișcă, 

smântană naturală, înghețată de vanilie
Sacher Tort

Flour based dough (flour, butter, eggs, sugar, cacao) with apricot jam, 
chololate glaze, whipped cream, ice cream

150g / 60g / 50g    30 lei

38. ClĂtite bĂnĂțene
lapte, făină, ou, zahăr, brânză dulce
Traditional Banat creps

milk, flour, egg, sugar, sweet cheese
300g    35 lei

39. ClĂtite cu gem / Nutella
Creps with gem / Nutella

180g    25 lei
 

40. ÎnghețatĂ de casĂ cu diverse arome 
ouă, lapte, zahăr, fructe.

Homemade ice cream
Eggs, sour cream, sugar, fruits
300g / 50g / 50g     28 lei

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



Garnituri, Salate
Side Dishes, Salads 

Cartofi prǎjiȚi
French fries
200g    17 lei

Piure de cartofi
Mashed potatoes

200g      17 lei

Salatǎ asortatǎ 
Salad mix

200g      18 lei

Salatǎ de roȘii cu 
telemea rasǎ

Tomato salad with 
grated feta cheese

200g      19 lei

Salatǎ de murǎturi
Pickles

200g      19 lei

Diverse / Various 

Ardei iute 
Hot pepper
30g     3 lei

			 
PÂine
Bread

100g     3 lei

Parmezan
Parmesan

50g    10 lei

Sos barbeque
Barbeque sauce

50g     10 lei

Sos de roȘii dulce
picant
Sweet

sour tomato sauce
50g    5 lei

Foccacia
Foccacia

200g       15 lei
				  



Pizza

Pizza QUATTRO STAGIONI
Aluat pizza, sos roșii,  mozzarella, prosciutto cotto, salam Napoli, ardei, ciuperci, măsline, anghinare

Pizza dough, tomato sauce, mozzarella, prosciutto cotto, Napoli salami, red pepper, olives, artichoke
430g      48 lei

Pizza DIAVOLA
Aluat pizza, sos roșii, mozzarella, salam Ventricina, ardei iute

Pizza dough, tomato sauce, mozzarella, Ventricina salami, chilli
470g     48 lei

Pizza Prosciutto
Aluat pizza, sos roșii,  mozzarella, șuncă de Praga

Pizza dough, tomato sauce, mozzarella, Prague ham
430g     48 lei

Pizza QUATTRO FORMAGGI
Aluat pizza, mozzarella, brie, gorgonzola, Grana Padano

Pizza dough, mozzarella, brie, gorgonzola, Grana Padano
410g      48 lei

PIZZA MARGHERITA
Aluat pizza, mozzarella, sos roșii, busuioc proaspăt
Pizza dough, mozzarella, tomato sauce, fresh basil

470g      48 lei

Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens



Bar

1. Parmigiano Espresso Martini
Absolut Vokda, Cold Brew coffee, Coffee Liquor, Demarera Sugar Syrup, Grated Parmesan

A carefully curated blend of the salty and milky parmesan and the unique 
notes of Colombian coffee

130 ml      35 lei

2. Violet  Violin
Beefeater Gin, Aloe Vera Juice, Lemon Juice, Violet Syrup‚ Tonic Water

The perfect summer drink – a floral, fresh and sweet combination created to lift your 
spirits up on a hot afternoon

200 ml      35 lei

3. Naughty  Negroni
Beefeater Gin, Sweet Red Vermouth, Salty Peanuts – Infused Campari

A robust and rounded drink, meant to enchant your taste combination 
of bitter, sweet and salty elements

115 ml     38 lei

4. Cosmo  Margarita
Olmeca Tequila Blanco, Cointreau, Lime Juice, Cranberry Juice

A quick journey to the Caribbean Islands, this drink is sour, fresh and colorful
130 ml      35 lei

5. Bourbon Bee
Four Roses Bourbon, Aperol, Honey Syrup, Lemon Juice, Pineapple Juice, Angostura Bitters

The honey flavour is perfectly combined with the corn under notes of the bourbon, sweetness 
of the pineapple juice and the honey popcorn decoration on top

130 ml      35 lei

Cocktails



6. Dark n Stormy
Spicy Rum, Ginger Ale, Lemon Twist

A classic – this drink is meant for the ones who like a bit of heat in one 
of the most popular summer drinks

200 ml      35 lei

7. French 75
Beefeater Gin, Lemon Juice, Angostura Bitters, Prosecco

An elegant and sophisticated drink – meant for the ladies and not only... 
The French 75 is a classic for a reason

165 ml      35 lei

8. Reversed Manhattan
Sweet Red Vermouth, Bourbon, Angostura Bitters

A softer Manhattan with intense herbal and sweet notes
100 ml     35 lei

9. Hemingway Daiquiri
Spicy Rum, Lemon Juice, Falernum Syrup

Hemingway’s favorite drink – a twist on the classic Daiquiri
120 ml     35 lei

LOW A.B.V COCKTAILS

10. Perfect G&T
Dry Gin, Tonic Water

There is no need for description here –  this is how a G&T should taste like
200 ml     28 lei



11. Irish Highball
Irish Whiskey, Tonic Water, Soda Water

Soft and gentle whiskey drink – meant for the ones who prefer a lower ABV
200 ml     28 lei

12. Strawberry Basil Smash
Beefeater Gin, Fresh Strawberry, Fresh Basil, Lemon Juice, Demarera Sugar Syrup

Summer in a glass – the combination of strawberry and basil makes for a mouth - watering drink
130 ml       30 lei

NON ALCOHOLIC DRINKS

13. Garibaldi
Homemade Non Alcoholic Bitter, Fluffy Orange Juice

A better version of the orange juice
180 ml      25 lei

14. Spring Lemonade
Lemon Juice, Elderflower Syrup, RosemaryBranch, Tonic Water

A fancier Elderflower-based drink
180 ml     25 lei

15. Non Alcoholic Violet Violin
Aloe Vera Juice, Lemon Juice, Violet Syrup, Tonic Water

The perfect version for the ones who want to enjoy a 
Non-Alcoholic drink that still tastes like a cocktail

180 ml      25 lei



  Aperitifs/Digestifs 

Campari 
40 ml  · 16 lei

Martini Bianco/Ross/Dry 
40 ml  · 16 lei

Fernet Branca 
40 ml · 16 lei

Limoncello  
40 ml · 16 lei

Ramazotti amaro 
40 ml · 16 lei

 
Jagermeister 
40 ml  · 16 lei

Aperol 
40 ml · 16 lei

  Vodka

Absolut Elyx  
40 m · 30 lei

Ostoya  
40 ml · 25 lei 

Absolut 
40 ml  · 16 lei

  Cognac / Brandy 

Martell VSOP  
40 ml · 37 lei

Martell VS  
40 ml · 26 lei

Courvoisier VS  
40 ml · 28 lei

Metaxa *****  
40 ml · 19 lei 

Jidvei VSOP 
40 ml · 19 lei

  Scotch Whisky

Chivas Regal 12 years 
40 ml · 28 lei

Chivas Regal 18 years
 40 ml · 50 lei

Glenfiddich 12 years 
40 ml · 31 lei

The Glenlivet 12 years 
40 ml · 30 lei

Johnnie Walker 
Black Label 12 years 

40 ml · 25 lei



  Irish Whiskey 

Jamenson  
40 ml · 18 lei

Jamenson Black Barrel  
40 ml · 25 lei

  American Whiskey

Four Roses  
40 ml  · 18 lei

Jim Beam
40 ml · 18 lei

Jack Daniels Old Nr 7 
40 ml · 20 lei

  Rom / Rums

Havana Club Anejo 3 YO 
40 ml · 18 lei

Havana Club Spiced  
40 ml · 16 lei

 
Havana Club 7 YO  

40 ml · 25 lei

Bumbu Rum 
 40 ml · 32 lei

Bumbu Rum X.O  
40 ml · 36 lei

  Gin and Tequila

Monkey 47
40 ml · 35 lei 

McQueen & Violet Fog 
40 ml  · 26 lei

Malfy Originale  
40 ml · 26 lei 

Beefeater 
40 ml  · 16 lei 

Tequila Olmeca Blanco  
40 ml · 16 lei

Tequila Olmeca Gold  
40 ml · 16 lei

  Liqueurs 

Sambucca Molinari 
40 ml · 16 lei

Cointreau 
40 ml · 18 lei

Amaretto Disaronno 
40 ml · 18 lei

Baileys Irish Cream 
40 ml  · 18 lei

Kahlua 
40 ml · 18 lei 



Paulaner Hefe  
500 ml · 22 lei

Ursus N.A 
330 ml · 13 lei

Ursus Cooler 
(lemon, grepfruit)  

330 ml · 15 lei

  Răcoritoare / Refreshments 

Dorna Water 
330 ml · 12 lei

Dorna Water 
750 ml · 18 lei

Lurisia Water  
750 ml · 25 lei

Coca Cola, Coca Cola zero, 
Fanta, Sprite, Kinley  

250 ml  · 12 lei

fuze tea
250 ml · 15 lei

 Burn energy drink   
250 ml · 17 lei

  Sucuri Naturale  /Natural Juices

Cappy nectar de piersici  
250 ml · 15 lei

  Bere / Beers draught & bottle

Peroni Nastro Azzurro 
Draught 

 400 ml · 15 lei

Peroni Nastro Azzurro
330 ml · 16 lei

Peroni Nastro Azzurro
 Stile Capri 

330 ml · 16 lei

Azuga Weissbier  
500 ml · 20 lei

Pilsner Urquell  
330 ml  · 18 lei

Kozzel Premium 
330 ml · 18 lei

Kozzel Dark 
330 ml · 18 lei

Ursus Premium 
330 ml · 13 lei

Ursus Black  
330 ml · 14 lei

Ursus Retro 
500 ml · 18 lei

TimiȘoreana 
330 ml · 12 lei

Paulaner Hefe N.A 
 500 ml · 22 lei



Cappy nectar de  portocale  
250 ml · 15 lei

Cappy nectar de pere  
250 ml · 15 lei

  Fresh & Smoothie

Portocale  
250 ml  ·  20 lei

Grapefruit  
250 ml · 20 lei

Mix de portocale Și 
grapefruit  

250 ml · 20 lei

Smoothie Tropical mix 
(ananas, papaya, mango, suc mere) 

250 ml · 25 lei

 Smoothie Wild Forest
(capșune, afine, coacăze, zmeură, 

mure, cireșe, suc mere) 
250 ml · 25 lei

Smoothie Dream Cream 
(ananas, banană, nucă de 

cocos, suc mere) 
250 ml · 25 lei

  Băuturi calde  / Hot Drinks

Espresso, 
Espresso Machiatto 

30 ml · 12 lei

Espresso decaf  
30 ml · 12 lei 

Americano 
100 ml · 12 lei

Latte macchiato 
250 ml · 20 lei

Cappucinno 
120 ml · 18 lei

Flat White
 120 ml · 22 lei

Espresso Dublu 
60 ml · 20 lei

Ciocolată caldă  
200 ml · 22 lei

SelecȚie de ceai organic  
200 ml · 14 lei



Da vino

Făurar alb de Ceptura
Cupaj

750 ml · 90 lei
Petrovaselo

   
Alb de Petrovaselo

750 ml · 95 lei

Oprișor
Caloian - Sauvignon Blanc

750 ml · 90 lei

Rusalcă Albă - Cupaj
750 ml · 130 lei

Liliac
Sauvignon Blanc

750 ml · 130 lei

Vinul casei - Fetească Neagră
18 lei · 90 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

recaȘ

Selene - Fetească Neagră
32 lei · 160 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

Cuve Uberland - Cupaj
750 ml · 250 lei

Vinuri

New - Vin de rodie (Azerbaijan)
20 lei · 100 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

Vinul casei - Savignon Blanc
18 lei · 90 lei

(pahar 150 ml  / sticlă 750 ml)

Sarica NiculiȚel
caii de la letea vol II

Aligote (sec)
24 lei · 120 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

RecaȘ

Sole - Barrique - Chardonnay
750 ml · 120 lei

Sole - Quinta - Cupaj
750 ml    200 lei

Dealu Mare

1000 de chipuri
Tămâioasă românească 

(demisec)
750 m · 110 lei

Vinuri Albe

Vinuri Roșii



Davino

Faurar RoȘu de Ceptura - Cupaj
750 ml · 90 lei

Iacob - Cupaj
750 ml  · 135 lei

Petrovaselo

RoȘu de Petrovaselo
750 ml · 95 lei

Dealu Mare

1000 de chipuri - Merlot
750 ml · 120 lei

Oprișor

Caloian - Fetească Neagră
750 ml · 90 lei

Cabernet Sauvignon Premium
750 ml · 210 lei

Drăgaică roȘie - Cupaj
750 ml  · 130 lei

Liliac

Fetească Neagră
750 ml · 120 lei

Oprișor

Coloian rose
18 lei · 90 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

Jiana rose
750 ml  · 110 lei

Sarica NiculiȚel

Caii de la letea vol II 
24 lei · 120 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

Serve
Terra Romana Rose

750 ml · 100 lei

Petrovaselo
Petrovaselo rose

750 ml · 95 lei

Moet&Chandon Brut
750 ml · 600 lei

Vinuri Rose

Champagne



Malbec - Navarro Coreas
Argentina - Roșu

750 ml · 120 lei 

Araucano Carmenere
Chile- Roșu

750 ml · 130 lei

Purcari - Rară Neagră
Rep. Moldova - Roșu

750 ml · 120 lei
 

Gitana - Saperavi
Rep. Moldova - Roșu

750 ml · 170 lei

Gitana - Lupi
Rep. Moldova - Roșu

750 ml · 230 lei

Purcari
Rose Nocturne 

750 ml · 120 lei

Contarini Millesimato Brut D.O.C.G.
750 ml · 150 lei

Bendis Rose (Petrovaselo)
22 lei · 110 lei

(pahar 150 ml / sticlă 750 ml)

Scaia (Italia)
750 ml · 130 lei

Silver Lake Sauvignon Blanc 
Noua Zeelanda - Alb

750 ml · 110 lei

Claudio Quarta Primitivo 
di Manduria 
Italia - Roșu

750 ml · 120 lei

Amaranta Italia - Roșu
750 ml · 180 lei

Prosecco și vinuri spumante

Vinuri Import Albe

Vinuri Import RoȘii

Vinuri Import Rose





Index: Produsele subliniate pot conține alergeni / The underlined products can contains allergens


